MENU

API
RESTAURATION

Semaine du 17 au 23
septembre 2018

PRODUITS BIO

PRODUITS LOCAUX

Menu conseillé :
suivre la couleur noire tous les jours

SUGGESTIONS
DU CHEF

ENTREES

Haricots verts
al'Albigeoise

PLATS

Filet de colin vanille et poires

Polenta crémeuse

PRODUITS LAITIERS
DONT YAOURT BIO

DESSERTS

Soupe glacée a la pasteque

ENTREES

Crumble tomates et chévre

PLATS

Pavé de saumon
sauce moutarde et échalotes
Galettes de
pommes de terre

PRODUITS LAITIERS
DONT YAOURT BIO

DESSERTS

Coulant coco et chocolat

ENTREES

Salade de riz jaune au chorizo

PLATS
Mitonnée de dinde
au paprika

Carottes vichy

PRODUITS LAITIERS
DONT YAOURT BIO

DESSERTS
Corbeille de fruits bio

ENTREES

Paté de campagne et son toast grillé

PLATS

Filet mignon de porc

~ au miel et aux épices douces

Mousseline de patates douces

PRODUITS LAITIERS
DONT YAOURT BIO

DESSERTS

Péche Melba

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.



